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Spritz de la St-Sylvestre
et farandole de mignardises salées

o
Foie gras a I'ancienne,

. confit doignons au Monbazillac et toasts
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Tartare de St-Pierre et verrine d’avocat crevettes >

om .
Fondant de Chapon de Bresse aux cépes,
créme de foie gras.
Ecrasé de pomme de terre au jus de truffe blanche
- et sa madeleine de topinambour
e ou

Fﬂet de lotte, sauce crustacés et queues de gambas,
risotto crémeux émultion au parmigiano

<+ Choux craquelin créeme vanille,
cceur caramel beurre salé et maccarons

o i

Café et son shooter génépi citron ,;6

Menu a 52 € par personne - o

(hors boissons) "




